Модуль «Ресторан»
	7:30
	
	Эксперты

	7:45
	
	Участник

	8:00
	
	Приветствие

	8:15
	15 мин
	Общение участник /эксперт-компатриот

	8:30
	15 мин
	Знакомство с вином (4 красного; 4 белого)
Белые:
Шардоне (Chardonnay),ГрюнерФельтлинер (GrünerVeltliner), Рислинг (Riesling),Совиньонблан (SauvignonBlanc),
Красные:
Каберне Совиньон (CabernetSauvignon),ПиноНуар (PinotNoir, PinotNero), Пинотаж (Pinotage),Сира/Шираз (Syrah, Shiraz)

	8:45
	60 мин

	MEP "Ресторан" - 4 гостя (1 прямоугольный стол)	
- Закуска (Коктейль из креветок)
- Суп (Куринный бульон с яйцом)
- Основное блюдо(Филетирование«Паровая рыба»), гарнир (картофель, лимон) и соус сливочный
- Десерт  (Сырная тарелка 3 вида: сыр с белой плесенью; сыр с голубой плесенью; твердыйсыр; гарнир: мед, орех Пекан, орех Кешью

	9:45
	15 мин
	Экспертная оценка

	10:00
	10 мин
	Финальная подготовка 

	10:10
	20 мин
	Встреча гостей

	10:30
	90 мин
	Обслуживание:
· Закуска подача с кухни; 
· Суп - guéri-don; 
· Основное блюдо - guéri-don; гарнир и соус - SilverService; 
· Десерт (Сырная тарелка)
	Напитки:
Вода газ (в стекле)
Вода б/газ (в стекле)
Белое вино
Красное вино – Декантация

Кофе + молоко - SilverService

	12:00
	10 мин
	Уборка рабочего места

	12:10
	15 мин
	Идентификация вина (3 красного; 3 белого)

	12:25
	15 мин
	Общение участник /эксперт-компатриот



Модуль «Бар»
	7:30
	
	Эксперты

	7:45
	
	Участник

	8:00
	
	Приветствие 1 смена

	8:15
	15 мин
	Общение участник /эксперт-компатриот

	8:30
	20 мин
	Miseenplace для всех заданий (бар), MEP for finger food 

	8:50
	10 мин
	Экспертная оценка

	9:00
	5 мин
	Жеребьевка

	9:05
	10 мин
	Miseenplace – классические коктейли (Фрукты, лед, все для украшений)

	9:15
	20 мин
	Приготовление классических коктейлей – 2 коктейля х 2 порции, включая украшения (список коктейлей прилагается) + подбор ингредиентов

	9:35
	15 мин
	Экспертная оценка

	9:50
	10 мин
	Miseenplace  – подготовка к работе с гостями

	10:00
	15 мин
	Встреча гостей  

	10:15
	20 мин
	Приготовление классических коктейлей – 2 коктейля х 1 порции, включая украшения (по заказу гостей из списка)

	10:35
	20 мин
	Сервис finger food 

	10:55
	15 мин
	Уборка рабочего места 

	11:10
	15 мин
	Экспертная оценка

	11:25
	20 мин
	Skill Test – Irish Coffee – 2 порции

	11:45
	10 мин
	Экспертная оценка

	11:55
	
	Обед 

	13:00
	
	Приветствие 2 смена

	13:15
	15 мин
	Общение участник /эксперт-компатриот

	13:30
	20 мин
	Miseenplace для всех заданий (бар), MEP for finger food 

	13:50
	10 мин
	Экспертная оценка

	14:00
	5 мин
	Жеребьевка

	14:05
	10 мин
	Miseenplace – классические коктейли (Фрукты, лед, все для украшений)

	14:15
	20 мин
	Приготовление классических коктейлей – 2 коктейля х 2 порции, включая украшения (список коктейлей прилагается) + подбор ингредиентов

	14:35
	15 мин
	Экспертная оценка

	14:50
	10 мин
	Miseenplace – подготовка к работе с гостями

	15:00
	15 мин
	Встреча гостей  

	15:15
	20 мин
	Приготовление классических коктейлей – 2 коктейля х 1 порции, включая украшения (по заказу гостей из списка)

	15:35
	20 мин
	Сервис finger food 

	15:55
	15 мин
	Уборка рабочего места 

	16:10
	15 мин
	Экспертная оценка

	16:25
	20 мин
	Skill Test – Irish Coffee – 2 порции

	16:45
	10 мин
	Экспертная оценка

	17:00
	
	Приветствие 3 смена

	17:15
	15 мин
	Общение участник /эксперт-компатриот

	17:30
	20 мин
	Miseenplace для всех заданий (бар), MEP for finger food 

	17:50
	10 мин
	Экспертная оценка

	18:00
	5 мин
	Жеребьевка

	18:05
	10 мин
	Miseenplace – классические коктейли (Фрукты, лед, все для украшений)

	18:15
	20 мин
	Приготовление классических коктейлей – 2 коктейля х 2 порции, включая украшения (список коктейлей прилагается) + подбор ингредиентов

	18:35
	15 мин
	Экспертная оценка

	18:50
	10 мин
	Miseenplace – подготовка к работе с гостями

	19:00
	15 мин
	Встреча гостей  

	19:15
	20 мин
	Приготовление классических коктейлей – 2 коктейля х 1 порции, включая украшения (по заказу гостей из списка)

	19:35
	20 мин
	Сервис finger food 

	19:55
	15 мин
	Уборка рабочего места 

	20:10
	15 мин
	Экспертная оценка

	20:25
	20 мин
	Skill Test – Irish Coffee – 2 порции

	20:45
	10 мин
	Экспертная оценка

	20:55
	15 мин
	Общение участник /эксперт-компатриот


Модуль «Бариста»
	7:30
	
	Эксперты

	7:45
	
	Участник

	8:00
	
	Приветствие 1 смена

	8:15
	15 мин
	Общение участник /эксперт-компатриот

	8:30
	15 мин
	Mise en place 

	8:45
	15 мин
	Mise en place skill test – закуска

	9:00
	15 мин
	Skilltest – закуска «Коктейль  из креветок» - 2 порции

	9:15
	10 мин
	Экспертная оценка

	9:25
	10 мин
	Уборка рабочего места

	9:35
	30 мин
	Приготовление фантазийного кофе (Mysterybox: Кофе зерновой; Молоко 3,2-3,55 жира; Сливки 35%; Кокосовое молоко; Сгущённое молоко; Какао-напиток; Кокосовая стружка; Шоколад (молочный); Шоколад (горький); Тростниковый сахар; Корица кара/цельная; Корица молотая; Мускатный орех; Гвоздика; Кардамон (цельный); Кардамон (молотый); Бадьян (цельный); Черный перец).
Уборка рабочего места

	10:05
	10 мин
	Экспертная оценка

	10:15
	10 мин
	Miseenplace – подготовка к работе с гостями

	10:25
	10 мин
	Встреча гостей 

	10:35
	30 мин
	Приготовление 2 порций кофе – 1 порции должны быть с использованием молока и 1 порции без молока
Эспрессо/Американо/Капучино/Латте/Латтемаккиато
+ подача кондимента (печенье/выпечка/шоколад)
Уборка рабочего места

	11:05
	15 мин
	Экспертная оценка

	11:20
	
	Обед

	12:20
	
	Приветствие 2 смена

	12:35
	15 мин
	Общение участник /эксперт-компатриот

	12:50
	15 мин
	Mise en place 

	13:05
	15 мин
	Mise en place skill test – закуска

	13:20
	15 мин
	Skilltest – закуска «Коктейль  из креветок» - 2 порции

	13:35
	10 мин
	Экспертная оценка

	13:45
	10 мин
	Уборка рабочего места

	13:55
	30 мин
	Приготовление фантазийного кофе (Mysterybox: Кофе зерновой; Молоко 3,2-3,55 жира; Сливки 35%; Кокосовое молоко; Сгущённое молоко; Какао-напиток; Кокосовая стружка; Шоколад (молочный); Шоколад (горький); Тростниковый сахар; Корица кара/цельная; Корица молотая; Мускатный орех; Гвоздика; Кардамон (цельный); Кардамон (молотый); Бадьян (цельный); Черный перец).
Уборка рабочего места

	14:25
	10 мин
	Экспертная оценка

	14:35
	10 мин
	Miseenplace – подготовка к работе с гостями

	14:45
	10 мин
	Встреча гостей 

	14:55
	30 мин
	Приготовление 2 порций кофе – 1 порции должны быть с использованием молока и 1 порции без молока
Эспрессо/Американо/Капучино/Латте/Латтемаккиато
+ подача кондимента (печенье/выпечка/шоколад)
Уборка рабочего места

	15:25
	15 мин
	Экспертная оценка

	15:40
	15 мин
	Общение участник /эксперт-компатриот




